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Merkblatt

Ausschank von Gluhwein, Punsch, Feuerzangenbowle und
ahnlichen Heil3getranken

Beim Erhitzen und Vorratighalten von Gluhwein, Punsch, Feuerzangenbowle und ahnlichen
HeilRgetranken sind folgende beispielhaft aufgezéhlte Apparaturen generell ungeeignet:

- Kessel aus Kupfer
- Kessel innen verzinnt (fihrt zu Gberhéhten Zinngehalten)
- Aluminiumbehalter (fuhrt zu Gberhdhten Aluminiumwerten)
- Edelstahlbehélter mit innenliegender kupferner Heizschlange
- Zapfhahne mit Anteilen von Messing (= Kupfer — Zinn — Legierung)
z.B. innenliegende Befestigungsschrauben
- Schopfkellen aus Kupfer
- Zuckerhut-Halterung aus Kupfer (bei Feuerzangenbowlegeraten)
- Abgenutzte oder beschéadigte Emaillebehélter
- Vernickelte Geratschaften z.B. vernickelte Tauchsieder (fuhrt zu hohen Nickelgehalten).

Direkte Heizsysteme fiihren zur Karamelisierung, Geschmacksverschlechterung und Bildung von
unerwunschten Nebenstoffen wie Hydroxy-Methyl-Furfurol (HMF).

Insbesondere sind zu vermeiden:

- Heizréhren, die unmittelbar mit dem Getrank in Berihrung kommen

- Tauchsieder

- Topfe und Kessel auf Gasflammen.

Generell geeignete Geratschaften sind:

- Einrichtungen aus Edelstahl sowie alle Systeme, die im Verfahren der Durchlauferhitzung eine
indirekte Erhitzung und sehr kurze Warmhaltezeit des Produktes gewahrleisten

- Punschbehalter mit einwandfreien Innenbeschichtungen und Auslaufhahnen (bei
sauregeschadigten, metallhaltigen Legierungen kdnnen gesundheitsschadliche Schwermetalle,
z.B. Blei, Nickel, Kupfer, Zink, freigesetzt werden).

Weitere Empfehlungen, um tberméRige Alkoholverluste (Mindestalkoholgehalt von 7% muf3
gewabhrleistet sein) und geschmackliche Verschlechterungen zu vermeiden:

- langsam und nicht tber 70 bis 75 °C erhitzen (78° C = Siedepunkt des Alkohols)

- Behalter mit Hei3getrank moglichst abdecken

- Erhitzen und Vorratighalten in absatzorientierten Mengen

- Reste vom Vortag nicht wiederverwenden.

Wichtiger Hinweis zur Einhaltung der Hygienevorschriften:
- Geratschaften nach Gebrauch grundlich sdubern
- Trinkgefal3e unbedingt heil3, mdglichst in Spilmaschine reinigen.

Es liegt in der Sorgfaltspflicht des Benutzers, sich beim Hersteller durch geeignete
Zertifikate die Unbedenklichkeit des kompletten Behalters und aller mit dem Lebensmittel in
Kontakt kommender Materialen zusichern zu lassen.

Die Ausfuhrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Far
Informationen, die tGber den Inhalt des Merkblattes hinausgehen, wenden Sie sich bitte an den oben
benannten Fachdienst oder an die zustandige Weinsachverstandige des Landes Schleswig-
Holsteins (Frau Linssen ,& 0431/ 988-7264)
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